DADES GENERALS

Anyada 2021
Produccio 1768 ampolles
Varietats Sumoll 100%
Vinya Viudet (82 anys)
Matamala (78 anys)
Elaboracio Fermentacio en inoxidable i maceracio amb

les pells i una part de rapa, durant vuit dies
amb remuntats i enfonsats de barret lleugers
cada dia

Crianca 9 mesos en inoxidable
5 mesos en bota vella de roure frances
1 any i mig en ampolla

Embotellat Novembre de 2022

CLIMATOLOGIA

L'anyada 2021 ha estat marcada per Uefecte de la plaga del fong mildiu
de lestiu anterior. Aquest fong va assecar una gran part de les fulles
dels ceps, cosa que va dificultar que els ceps acumulessin energia per

@ la brotada de l'any segiient. Aixo, sumat a Uhivern sec i a la glagada del
' 3 18 d'abril (-0,4°C), quan algunes de les varietats ja havien comengat a
POsRRE R brotar, va comportar una brotada lenta dels ceps.

Les pluges d’abril i maig van anar molt bé, pero juny i juliol van ser molt

Viny yallh del Gt
amolt staBmliat a vol!

] secs. A principis d’agost hi va haver una onada de calor molt forta, amb
quatre dies superant els 40°C. Els ceps van patir bastant i el raim era
molt petit, pero els 23 litres del 25 d’agost van ajudar molt.

A partir d’aqui, va anar plovent bastant sovint, provocant un creixement
accelerat del raim. Es va collir un raim sa gracies a la seleccid i a la
bona gestio de la vinya en l'Ultim mes abans de la verema.

NOTA DE TAST
ANALISI

Color violeta molt viu.

Grau alcoholic 11,80 %
Acidesa 5,4 g/L (Tartaric)
Sulfuras total 45 mg/L Fruits del bosc, cirera, especiat.

Tens, viu, fresc.



